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●名鉄犬山線「江南」駅

江
南

　
中
国
楽
器
、
二
胡
の
調
べ
が
静
か
に

流
れ
る
店
内
。
ま
る
で
本
場
の
茶
芸
館

に
い
る
よ
う
で
す
。
「
家
具
な
ど
は
上

海
で
ア
ン
テ
ィ
ー
ク
を
探
し
て
き
た
ん

で
す
よ
」
と
オ
ー
ナ
ー
の
西
谷
さ
ん
。

　
人
気
が
あ
る
の
は
、
自
分
で
お
茶
を

煎
れ
て
楽
し
む
「
工
夫
茶
」
で
、
７
割

の
方
が
注
文
す
る
そ
う
で
す
。
茶
器
の

セ
ッ
ト
が
テ
ー
ブ
ル
に
運
ば
れ
、
ス
タ

ッ
フ
が
煎
れ
方
を
教
え
て
く
れ
ま
す
。

常
時
３０
～
４０
種
類
ぐ
ら
い
あ
る
中
国
茶

は
、
す
べ
て
有
機
栽
培
さ
れ
た
も
の
。

茶
葉
の
販
売
も
し
て
い
て
、
無
料
で
試

飲
を
し
て
か
ら
買
え
ま
す
。

　
身
体
に
い
い
も
の
に
こ
だ
わ
り
、
食

事
に
も
化
学
調
味
料
を
い
っ
さ
い
使
っ

て
い
な
い
そ
う
で
す
。
ラ
ン
チ
は
２
種

類
。
え
び
蒸
し
餃
子
な
ど
蒸
し
物
が
中

心
の
「L

u
-
L
u
-

ス
ペ
シ
ャ
ル
」
と
、
春

巻
な
ど
揚
げ
物
が
入
る
「
香
港
飲
茶
セ

ッ
ト
」
が
あ
り
ま
す
。

　
ほ
か
に
２
種
類
の
飲
茶
コ
ー
ス
が
あ

り
、
ラ
ン
チ
タ
イ
ム
を
過
ぎ
て
も
食
事

が
楽
し
め
ま
す
。

に

こく

ふ
う

ち
ゃ

本
場
の
雰
囲
気
の
中

中
国
茶
や
飲
茶
を
楽
し
む

上
海
茶
房 

L
u
-
L
u
-
C
h
a

（
ル
ー
ル
ー
チ
ャ
）

水
と
緑
に
恵
ま
れ
、
曼
陀
羅
寺
の
藤
で
有
名
な
江
南
。

歴
史
に
ま
つ
わ
る
ス
ポ
ッ
ト
も
多
く
、

文
化
と
自
然
を
楽
し
め
る
町
で
す
。

優雅な
ひととき

●上海茶房 Lu-Lu-Cha
江南市古知野町牧森199
　 0587-55-5515　　
11：00～20：00（オーダーストップ）
※ランチは予約が確実、14：00でオーダーストップ
月曜休（祝日の場合は営業、翌火曜休）

※この路線図はイメージです

※江南駅周辺の地図は5ページです

工夫茶は煎れるのも楽しみ。２煎目からは自分で

新岐阜

新一宮

上小田井

犬山遊園

御嵩犬山

知立
新安城

東岡崎

豊田市

碧南

豊橋蒲郡

河和内海

小牧

栄町

尾張瀬戸

金山

常滑

新名古屋津島
赤池

（地下鉄）神宮前

《茉莉花茶（ジャスミンティー）

25g》

2名様にプレゼント

●
私
が
お
す
す
め
し
ま
す

（
情
報
を
お
寄
せ
い
た
だ
い
た

尾
西
市
の
柴
田
小
百
合
さ
ん
）

雰
囲
気
が
素
敵
で
す
。
ラ
ン
チ

の
お
粥
は
お
代
わ
り
で
き
て
、

内
容
も
値
段
も
大
満
足
で
す
。

揚げ物、蒸し物、お粥、お茶がセットになった
香港飲茶セット（1050円）とデザート（200円）。
内容は月替わりです

お茶を買う前に試飲ができるのがうれしい

江南
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２
代
目
と
３
代
目
の
ご
主
人
が
作
る

和
菓
子
が
並
ぶ
店
。
「
一
つ
一
つ
手
作

り
で
、
保
存
料
は
い
っ
さ
い
使
い
ま
せ

ん
」
と
奥
さ
ん
。

　
昨
年
売
り
出
し
た
オ
レ
ン
ジ
大
福
は
、

オ
レ
ン
ジ
の
酸
味
と
あ
ん
が
う
ま
く
マ

ッ
チ
し
た
、
さ
わ
や
か
な
味
で
す
。「
い

ろ
い
ろ
な
フ
ル
ー
ツ
で
試
作
し
ま
し
た

が
、
オ
レ
ン
ジ
が
一
番
お
い
し
く
で
き

ま
し
た
」
と
３
代
目
の
ご
主
人
。
い
ち

ご
大
福
は
１５
年
ほ
ど
前
か
ら
の
販
売
。

使
う
い
ち
ご
は
品
種
を
選
び
、
岐
阜
県

か
ら
新
鮮
な
も
の
を
仕
入
れ
ま
す
。

　
「
嫁
見
餅
」
は
、
昭
和
２９
年
に
町
村

が
合
併
し
て
江
南
市
に
な
っ
た
と
き
、

「
何
か
名
物
を
」
と
い
う
市
の
要
望
で

初
代
が
考
案
し
た
も
の
。
名
前
は
曼
陀

羅
寺
で
行
な
わ
れ
る
「
嫁
見
ま
つ
り
」

に
ち
な
ん
で
つ
け
ら
れ
ま
し
た
。
お
嫁

さ
ん
の
え
り
重
ね
を
イ
メ
ー
ジ
し
、
こ

し
あ
ん
の
上
に
羽
二
重
餅
を
重
ね
、
そ

の
上
か
ら
あ
ん
そ
ぼ
ろ
で
包
ん
で
い
ま

す
。
お
茶
に
よ
く
合
う
、
上
品
な
甘
さ

の
お
菓
子
で
す
。

　
メ
ニ
ュ
ー
に
並
ぶ
の
は
、
ど
れ
も
小

麦
粉
を
使
っ
た
も
の
。
お
店
の
名
前
も

そ
こ
か
ら
つ
け
た
そ
う
で
す
。
木
の
ぬ

く
も
り
を
生
か
し
た
店
内
で
は
、
ゆ
っ

く
り
座
っ
て
食
べ
ら
れ
ま
す
。

　
お
す
す
め
は
１５
種
類
か
ら
選
べ
る
た

こ
焼
き
。
プ
ラ
ス
５０
円
で
チ
ー
ズ
の
ト

ッ
ピ
ン
グ
が
で
き
ま
す
。
「
シ
ン
プ
ル

な
も
の
だ
け
に
オ
リ
ジ
ナ
ル
は
難
し
く
、

食
べ
歩
い
て
研
究
し
ま
し
た
」
と
オ
ー

ナ
ー
。
気
候
や
ダ
シ
の
温
度
に
よ
っ
て

も
味
が
変
わ
る
た
め
、
微
妙
な
加
減
が

必
要
だ
と
い
い
ま
す
。

　
定
番
の
「
小
麥
家
名
物
素
や
き
」
は
、

外
は
カ
リ
カ
リ
、
中
は
ト
ロ
リ
の
焼
き

上
が
り
。
し
ょ
う
ゆ
味
で
ね
ぎ
が
た
っ

ぷ
り
入
っ
て
い
ま
す
。
も
っ
ち
り
し
た

皮
が
美
味
し
い
ワ
ッ
フ
ル
は
、
夕
方
に

は
売
り
切
れ
と
い
う
人
気
商
品
。
手
作

り
の
カ
ス
タ
ー
ド
ク
リ
ー
ム
が
た
っ
ぷ

り
入
っ
た
「
自
家
製
か
す
た
ー
ど
」（
１

５
０
円
）
な
ど
８
種
類
と
、
季
節
の
限

定
品
が
２
種
類
あ
り
ま
す
。

そ
の
ほ
か
、
お
好
み
焼
き

や
焼
き
そ
ば
な
ど
も
、
バ

リ
エ
ー
シ
ョ
ン
豊
富
に
揃

い
ま
す
。

す

新
鮮
で
ジ
ュ
ー
シ
ー
な

フ
ル
ー
ツ
の
大
福

御
菓
子
処 

嫁
見
餅
総
本
家
（
よ
め
み
も
ち
そ
う
ほ
ん
け
）

おみやげ
グルメ

た
こ
焼
き
・
ワ
ッ
フ
ル
な
ど

「
粉
も
の
」
い
ろ
い
ろ

おやつ
＆

ランチ

小
麥
家
（
こ
む
ぎ
や
）

●嫁見餅総本家
江南市古知野町朝日29
　 0587-54-3178
8：30～21：00
無休

●小麥家
江南市古知野町広見129
　 0587-53-7227
11：30～19：00
水・木曜休

オレンジ大福（179円）は通年販売、
いちご大福（189円）は５月中旬までの季節限定販売です

 テイクアウトもできます

●
私
が
お
す
す
め
し
ま
す

（
情
報
を
お
寄
せ
い
た
だ
い
た

名
古
屋
市
の
加
藤
律
子
さ
ん
）

知
り
合
い
か
ら
い
た
だ
い
た
、

い
ち
ご
大
福
が
と
て
も
美
味
し

く
、
春
を
感
じ
ま
し
た
。

「良いことが長く続くように」と、
棹ものにした嫁見餅（1本680円）

小麥家名物素やき（8個350円）、ちょこばななわっふる（180円）。竹の器はオーナーの手作り
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名鉄沿線◎気まま歩き 江南

　
こ
の
店
の
人
気
ナ
ン
バ
ー
１
は
ベ
ト

コ
ン
ラ
ー
メ
ン
。
ご
主
人
が
中
学
生
の

と
き
に
初
め
て
食
べ
て
感
動
し
た
と
い

う
思
い
出
の
味
で
す
。
店
を
始
め
る
と

き
、
絶
対
メ
ニ
ュ
ー
に
入
れ
よ
う
と
思

っ
た
と
か
。

　
ベ
ト
コ
ン
と
は
ベ
ス
ト
コ
ン
デ
ィ
シ

ョ
ン
の
略
。
ニ
ン
ニ
ク
や
ニ
ラ
が
た
っ

ぷ
り
入
り
、
体
調
を
整
え
て
く
れ
ま
す
。

し
ょ
う
ゆ
味
の
中

に
ピ
リ
ッ
と
効

い
た
辛
さ

は
、
具
の
モ

ヤ
シ
・
ニ
ラ
・

豚
肉
を
炒
め

る
と
き
に
一

味
を
加
え
て

出
す
そ
う
で

す
。
鶏
ガ
ラ

と
豚
で
と
っ

た
ス
ー
プ
は
、

辛
い
中
に
も

ま
ろ
や
か
さ
が
あ
る
の
が
特
徴
。
「
麺

は
自
分
の
好
み
も
あ
っ
て
、
ス
ト
レ
ー

ト
の
細
麺
を
使
い
ま
す
」
と
ご
主
人
。

　
辛
さ
が
普
通
の
ベ
ト
コ
ン
ラ
ー
メ
ン

の
４０
倍
と
い
う
風
林
火
山
（
９
０
０
円
・

限
定
１０
食
）
も
あ
る
の
で
、
自
信
の
あ

る
方
は
ぜ
ひ
チ
ャ
レ
ン
ジ
を
。
ま
た
、

麺
を
ご
は
ん
に
替
え
た
ベ
ト
コ
ン
ゾ
ー

ス
イ
（
７
５
０
円
）

も
お
す
す
め
の
一
品

で
す
。
こ
ち
ら
は
溶

き
卵
が
入
っ
て
辛
さ

は
マ
イ
ル
ド
。
ま
か

な
い
か
ら
始
ま
っ
た

オ
リ
ジ
ナ
ル
メ
ニ
ュ

ー
で
す
。

　
「
コ
ー
ヒ
ー
が
好
き
で
、
最
初
は

喫
茶
店
を
開
き
ま
し
た
。
で
も
、
納

得
が
い
く
よ
う
な
豆
を
探
し
て
い
く

う
ち
に
、
豆
の
販
売
専
門
に
な
っ
て

し
ま
っ
た
ん
で
す
よ
」
と
オ
ー
ナ
ー

の
森
井
さ
ん
。

　
コ
ー
ヒ
ー
の
味
の
決
め
手
は
、
ま

ず
生
豆
だ
と
い
い
ま
す
。
自
ら
厳
選

し
て
仕
入
れ
た
生
豆
を
、
直
火
で
じ

っ
く
り
焙
煎
。
「
コ
ー
ヒ
ー
の
味
が

ス
ト
レ
ー
ト
に
出
る
直
火
焙
煎
は
、

味
に
も
力
が
出
ま
す
」
。
い
つ
も
置

い
て
い
る
豆
は
３０
種
類
ほ
ど
。
一
番

人
気
は
、
コ
ロ
ン
ビ
ア
の
豆
を
ベ
ー

ス
に
し
た
マ
イ
ル
ド
ブ
レ
ン
ド
（
１

０
０
g
３
６
８
円
）
で
す
。

　
黒
豆
コ
ー
ヒ
ー
は
、
今
か
ら
十
数

年
前
に
売
り
出
し
ま
し
た
。
北
海
道

の
光
黒
大
豆
と
コ
ロ
ン
ビ
ア
の
コ
ー

ヒ
ー
豆
を
ブ
レ
ン
ド
し
て
い
ま
す
。

「
豆
の
割
合
や
黒
大
豆
の
焙
煎
な
ど

に
苦
労
し
ま
し
た
」
。
豆
の
風
味
が

楽
し
め
る
、
ス
ト
レ
ー
ト
が
美
味
し

い
コ
ー
ヒ
ー
で
す
。

ひ
か
り

「
辛
い
だ
け
で
な
く
旨
味
が
あ
り
、

具
も
ス
タ
ミ
ナ
た
っ
ぷ
り
で
す
」

た
く
み

ベトコンラーメンは700円。１カケを半分に切って
焼いたニンニクが入っています

江南市在

住

汾陽光仁

さん

●たくみ
江南市野白町葭場11
　 0587-56-6511
17：00～翌1：00
（土・日・祝は11：30～14：00も営業）
無休

《黒豆コーヒー100g》

2名様にプレゼント

応募方法は14ページをご覧くださ

い

衣はサクサク、中はプリプリのゲソのカラアゲ（800円）

自
家
焙
煎
す
る

香
り
高
い
コ
ー
ヒ
ー
豆

焙
煎
豆
屋 

タ
ス
コ
コ
ー
ヒ
ー
店

こだわりの
専門店

●焙煎豆屋 タスココーヒー店
江南市古知野町小金113-3
　 0587-54-5144
9：00～19：00（祝日／10：00～17：00）
日曜休
http://taxco-coffee.com/

コーヒー豆がずらり並んだ棚。
ほかに輸入食品などもあります

黒大豆6割、コーヒー豆4割でブレンドした
黒豆コーヒー（100g 473円）
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蔵
元
の
４
代
目
を
継
い
だ
村
瀬
公
康

さ
ん
が
、
杜
氏
と
し
て
酒
造
り
を
始
め

て
６
年
。
そ
れ
ま
で
は
新
潟
か
ら
杜
氏

を
呼
ん
で
い
た
そ
う
で
す
が
、
経
済
的

な
理
由
や
杜
氏
の
後
継
ぎ
不
足
な
ど
も

あ
っ
て
、
自
ら
造
る
こ
と
に
し
た
と
か
。

　
村
瀬
さ
ん
は
、
平
成
元
年
の
秋
か
ら

３
カ
月
半
、
国
税
庁
醸
造
研
究
所
で
酒

造
り
の
基
礎
を
学
ん
だ
こ
と
が
あ
り
ま

す
。
「
そ
の
時
は
杜
氏
に
な
る
つ
も
り

は
な
く
、
酒
の
こ
と
を
詳
し
く
知
り
た

い
と
思
っ
た
だ
け
で
し
た
」
。
営
業
で

外
回
り
を
し
て
い
た
こ
ろ
で
、
杜
氏
に

話
を
聞
く
こ
と
は
あ
っ
て
も
、
実
際
に

仕
込
ん
だ
経
験
は
な
か
っ
た
そ
う
で
す
。

　
今
は
、
そ
れ
ま
で
の
造
り
方
を
引
き

継
ぎ
な
が
ら
学
ん
だ
こ
と
を
生
か
し
、

試
行
錯
誤
の
繰
り
返
し
。
目
の
届
く
範

囲
で
造
り
た
い
と
量
を
半
分
以
下
に
減

ら
し
、
な
る
べ
く
昔
な
が
ら
の
手
作
業

で
行
な
う
よ
う
に
し
ま
し
た
。
「
体
力

的
に
は
き
つ
く
な
り
ま
し
た
が
、
味
が

安
定
し
ま
し
た
ね
」。

　
最
近
、
よ
う
や
く
香
り
や
手
触
り
だ

け
で
、
麹
の
状
態
な
ど
が
わ
か
る
よ
う

に
な
っ
て
き
た
と
い
う
村
瀬
さ
ん
。
酒

の
出
来
上
が
り
を
想
定
し
な
が
ら
工
夫

で
き
る
よ
う
に
な
っ
た
そ
う
で
す
。「
毎

日
が
反
省
の
日
々

で
す
が
、
自
分
の

や
っ
た
こ
と
が
結

果
に
つ
な
が
る
と

こ
ろ
が
い
い
で
す

ね
」
と
に
こ
や
か

に
語
っ
て
く
れ
ま

し
た
。

　
昭
和
３７
年
か
ら
、
精
肉
店
を
営
み

な
が
ら
コ
ロ
ッ
ケ
の
販
売
を
し
て
き

た
お
店
。
開
店
当
初
か
ら
作
っ
て
い

た
と
い
う
カ
レ
ー
コ
ロ
ッ
ケ
は
、
１

個
２５
円
と
い
う
１０
年

前
か
ら
変
わ
ら

な
い
価
格
も

魅
力
で
す
。

す
べ
て
手
作
り
で
「
毎
朝
、
５
時
か

ら
じ
ゃ
が
い
も
を
茹
で
て
作
る
ん
で

す
よ
」
と
奥
さ
ん
。

　
コ
ロ
ッ
ケ
の
ほ
か
、
ミ
ン
チ
カ
ツ

や
ハ
ム
カ
ツ
、
豚
カ
ツ
な
ど
も
あ
り

ま
す
。
す
べ
て
注
文
を
聞
い
て
か
ら

揚
げ
て
く
れ
る
の
で
ア
ツ
ア
ツ
で
、
そ

の
場
で
食
べ
る
人
も
い
る
そ
う
で
す
。

　
ポ
テ
ト
と
マ
カ
ロ
ニ
、
２
種
類
の

サ
ラ
ダ
も
一
か
ら
手
作
り
、
ど
ち
ら

も
１
０
０
g

８０
円
。
家
庭
的
な
優
し

い
味
で
、
人
気
の
商
品
で
す
。

こ
う
じ

ぴーぷる

ピ
ー
プ
ル

・

勲
碧
酒
造 

社
長
兼
杜
氏 

村
瀬
公
康
さ
ん

「
酒
の
味
を
左
右
す
る
杜
氏
の
仕
事
は
、

や
り
が
い
が
あ
り
ま
す
」

●勲碧酒造
江南市小折本町柳橋88
　 0587-56-2138
日曜休
http://www.kunpeki.co.jp/

「できる限り長く続けて、次の世代へ伝えたい」と村瀬さん

揚
げ
た
て
の

カ
レ
ー
コ
ロ
ッ
ケ

藤
田
精
肉
店

手作り
惣菜

●藤田精肉店　
江南市古知野町瑞穂75-2
　 0587-56-4616
9：30～19：00（日曜／11：00～18：30）
不定休

肉たっぷりのミンチカツ（40円）、
ホクホクのカレーコロッケ（25円）

気さくで明るい奥さん

左から 手造り本醸造（1.8  ）1838円、
山田錦55％（720ml）1575円、氷温熟成酒（1.8  ）2940円

04



155

0 150 300m

布袋駅

江南駅

曼陀羅寺

名
鉄
犬
山
線

63

63

64

182
154

180

157

江南
市役所

江南駅西

市役所前

古知野町牧森

古知野町福寿

北野天神

南山町中

小折

南山町

江南団地南

古知野高校西

古知野朝日

昭和通2

飛高町夫見添

昭和病院西

緑ヶ丘西

前飛保

市民文化会館

曼陀羅寺
曼陀羅寺公園

上海茶房
Lu-Lu-Cha

御菓子処

嫁見餅総本家

焙煎豆屋

タスココーヒー店

小麥家

藤田精肉店

勲碧酒造

たくみ

　
１
３
２
９
年
に
後
醍
醐
天
皇
の
勅
願

で
建
立
さ
れ
た
寺
で
す
。
寺
の
中
核
を

な
す
正
堂
は
、
阿
波
国
徳
島
の
大
名
、

蜂
須
賀
家
政
に
よ
り
１
６
３
２
年
に
寄

進
さ
れ
ま
し
た
。
屋
根
は
桧
皮
葺
、
柱

の
配
置
は
南
北
朝
前
期
の
紫
宸
殿
を
模

し
た
も
の
で
、
国
の
重
要
文
化
財
に
も

指
定
さ
れ
て
い
ま
す
。

　
隣
接
す
る
の
が
、
藤
の
花
で
有
名
な

曼
陀
羅
寺
公
園
。
池
や
茶
室
の
ほ
か
、

２
１
０
０
㎡
の
見
事
な
藤
棚
が
あ
り
ま

す
。
紅
色
の
花
を
つ
け
る
本
紅
藤
、
房

が
長
く
青
紫
色
の
九
尺
藤
、
白
い
大
き

な
花
び
ら
の
白
カ
ピ
タ
ン
藤
な
ど
、
早

咲
き
か
ら
遅
咲
き
ま
で
全
部
で
１２
種
類
。

４
月
下
旬
か
ら
５
月
上
旬
に
か
け
て
、

１
２
０
本
が
順
に
咲
き
、
訪
れ
る
人
の

目
を
楽
し
ま
せ
て
く
れ
ま
す
。
　

ひ

わ
だ
ぶ
き

し

し
ん
で
ん

　
期
間
中
は
様
々
な
イ
ベ
ン
ト
が
催
さ
れ

ま
す
。
中
で
も
５
月
３
日
の
「
嫁
見
ま
つ

り
」
は
必
見
。
か
つ
て
旧
正
月
に
催
さ
れ

て
い
た
新
妻
た
ち
の
御
礼
詣
り
を
再
現
し

た
も
の
で
す
。
藤
の
花
の
下
、
花
嫁
姿
の

行
列
は
と
て
も
美
し
く
、
見
ご
た
え
十
分

で
す
。

江
南
藤
ま
つ
り

４
月
１７
日
（
土
）
～
５
月
５
日
（
祝
）

「名鉄沿線・気まま歩き」は、皆様からお寄せいただいた情報もご紹介しています。ぜひ、パノらいふホームページへお店やスポットをお知らせください。

http://www.panolife.com　現在、常滑駅周辺（5／20締切）、知多半田駅周辺（6／20締切）の情報を募集中！

皆様からの情報をお待ちしております！

曼
陀
羅
寺
・
曼
陀
羅
寺
公
園

藤
の
花
が
美
し
い
江
南
の
名
刹

●お問合せ
江南市産業観光課
　 0587-54-1111
http://www.city.konan.aichi.jp/
◎ ライトアップ（期間中毎日）
18：00～21：00

名鉄沿線◎気まま歩き 江南

ま
ん

だ

ら

じ
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